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Kuchenreiniger sauer

Mit Zitronensaure

S ra Hervorragend geeignet fiir die tagliche Unterhaltsreinigung im Kiichenbereich. Zur

Il Lésung von Kalkrickstanden und zur Beseitigung von fettigen Verschmutzungen auf
Edelstahlflachen und anderen saurebestandigen Oberflachen. Auf Basis von Zitro-
nensaure. Frei von Duft— und Farbstoffen. Geeignet fiir den Lebensmittelbereich.

Anwendung

Kalkriickstande und starke Verschmutzungen unverdiinnt behandeln. Einwirken
lassen und abspulen. Zur Unterhaltsreinigung mit einer 5-10 %-igen Lésung arbeiten.
Oberflachen die in Kontakt mit Lebensmittel kommen mit klarem Wasser grundlich
nachspllen. Geeignet fir alle saurefesten Materialien.

Achtung! Fir Stein, Marmor und sdureempfindliche Emaille nicht geeignet.

Okologie

Das Produkt erfillt die neuesten Anforderungen der Detergenzienverordnung
648/2004 EG bezlglich der biologischen Abbaubarkeit. Frei von EDTA. Frei von Salz-
oder Phosphorsaure. Biologisch sehr gut abbaubar.

pH-Wert im Konzentrat: ca. 2,5

Inhaltstoffe

< 5 % nichtionische Tenside, < 1 % anionische Tenside, organische Sauren.

Verpackung
1 Liter PE-Flasche, Karton mit 12 Stlick

Kennzeichnung

Vorsicht! Saurehaltiges Produkt. Nicht mit chlorhaltigen Produkten zusammen-
bringen. BerGihrung mit Haut und Augen vermeiden, sofort mit klarem Wasser
abspulen. Wie jedes Reinigungsmittel ist auch dieses von Kindern fernzuhalten.
Mit Schutzhandschuhen arbeiten.

Das Produkt ist fir den gewerblichen Bereich bestimmt.

Sicherheitsdatenblatt flir gewerbliche Verwender auf Anfrage erhaltlich.
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Diese Produktinformation dient zu lhrer Unterrichtung und Beratung und stiitzt sich auf den
heutigen Stand unserer Kenntnisse. Sie stellt keine Zusicherung von Eigenschaften des
beschriebenen Produkts im Sinne der gesetzlichen Gewahrleistungsvorschriften dar.
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